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Bankettwagen – Wärmewagen
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Serie UB

• separat zuschaltbarer Dampferzeuger

• tiefgezogene Einschubsicken

• 5 verschiedene Gerätegrößen

Serie HC

• günstig in der Anschaffung

• herausnehmbare Heizkassette

• herausnehmbare Einschubgitter

Banketttwagen kalt

• fahrbar mit Umluftkühlung

• tiefgezogene Einschubsicken

• Temperaturbereich von 0 °C bis +8 °C



 Bankettwagen

• Umluftheizung und separater Dampferzeuger

• tiefgezogene Einschubsicken, Rostgröße 1/1 GN, Abstand 72 mm

• doppelwandig isoliert, komplett aus Edelstahl

• ergonomische Schiebegriffe und umlaufender Stoßschutz

• Türöffnung 270 Grad

• elektronische Temperaturregelung bis 90 °C

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 150 mm Ø, 2 Rollen feststellbar,

optional mit 2 Bockrollen

• Kapazität Modell UB 1000: 10 x 1/1 GN 65 mm

5 x 1/1 GN 150 mm

3 x 1/1 GN 200 mm
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Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

UB 1000 100110 10 x 1/1 GN 65 540 x 770 x 1210 mm 230 V/1,35 kW 1.640,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

UB 1600 100160 16 x 1/1 GN 65 540 x 770 x 1685 mm 230 V/1,5 kW 1.980,– €

• Umluftheizung und separater Dampferzeuger

• tiefgezogene Einschubsicken, Rostgröße 1/1 GN, Abstand 72 mm

• doppelwandig isoliert, komplett aus Edelstahl

• ergonomische Schiebegriffe und umlaufender Stoßschutz

• Türöffnung 270 Grad

• elektronische Temperaturregelung bis 90 °C

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 150 mm Ø, 2 Rollen feststellbar,

optional mit 2 Bockrollen

• Kapazität Modell UB 1600:

16 x 1/1 GN 65 mm

 7 x 1/1 GN 150 mm

 5 x 1/1 GN 200 mm



Bankettwagen
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Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

UB 2200 100122 40 x 1/1 GN 40 765 x 890 x 1740 mm 230 V/2,1 kW 2.320,– €

• Umluftheizung und separater Dampferzeuger

• tiefgezogene Einschubsicken, Rostgröße 2/1 GN, Abstand 55 mm

• doppelwandig isoliert, komplett aus Edelstahl

• ergonomische Schiebegriffe und umlaufender Stoßschutz

• Türöffnung 270 Grad

• elektronische Temperaturregelung bis 90 °C

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 200 mm Ø, 2 Rollen feststellbar,

optional mit 2 Bockrollen

• Kapazität Modell UB 2200:

40 x 1/1 GN 40 mm

20 x 1/1 GN 100 mm

10 x 1/1 GN 200 mm



Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

UB 4000 101140 80 x 1/1 GN 40 1480 x 890 x 1740 mm 230 V/2,8 kW 3.490,– €

• Umluftheizung und separater Dampferzeuger

• tiefgezogene Einschubsicken,  Rostgröße 2/1 GN, Abstand 55 mm

• doppelwandig isoliert, komplett aus Edelstahl

• ergonomische Schiebegriffe und umlaufender Stoßschutz

• Türöffnung 270 Grad

• elektronische Temperaturregelung bis 90 °C

• 2 Kunststoff-Lenkrollen und 2 Kunststoff-Bockrollen, 200 mm Ø

• Kapazität Modell UB 4000:

80 x 1/1 GN 40 mm

40 x 1/1 GN 100 mm

20 x 1/1 GN 200 mm

Bankettwagen, warm 
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• Wärmewagen/Bankettwagen mit Umluftbeheizung

• herausnehmbare Heizkassette und Einschubschienen

• Befeuchtungswanne 1/2 GN über der Heizung

• Kapazität 15 x 1/1 GN, 65 mm tief, längs

• elektronische Temperaturregelung  bis 90 °C

• Edelstahlausführung, doppelwandig isoliert

• 4 Lenkrollen/Kunststoff, 125 mm Ø, 4 mit Bremse

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

HC 1500 100115 15 x 1/1 GN 65 555 x 775 x 1515 mm 230 V/1,52 kW 1.495,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

HC 2000 100120 20 x 1/1 GN 100 730 x 870 x 1670 mm 230 V/2,4 kW 1.590,– €

• Wärmewagen/Bankettwagen mit Umluftbeheizung

• herausnehmbare Heizkassette und Einschubschienen

• Befeuchtungswanne 1/2  GN über der Heizung

• Kapazität  20 x 1/1 GN oder 10 x 2/1 GN, 100 mm tief

• elektronische Temperaturregelung  bis 90 °C

• Edelstahlausführung, doppelwandig isoliert

• 4 Lenkrollen/Kunststoff, 150 mm Ø, 4 mit Bremse

Einschubschienen 
herausnehmbar

Heizkassette 
herausnehmbar
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Wärmewagen

basic



Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

KB 1800 100118 18 x 2/1 GN  45 770 x 890 x 1780 mm 230 V/0,41 kW 2.890,– €

• Umluftkühlung mit automatischer Abtauung

• elektronische Temperaturregelung von 0 °C bis +8 °C

• tiefgezogene Einschubsicken, Abstand 55 mm

• doppelwandig isoliert 70 mm, komplett aus Edelstahl

• ergonomische Schiebegriffe und umlaufender

Stoßschutz

• Türöffnung 270 Grad

• Bodenfreiheit unter der Kühlmaschine 100 mm

• Kapazität: 18 x 2/1 GN, 45 mm tief

• 2 Kunststoff-Lenkrollen und 2 Kunststoff-Bockrollen,

200 mm Ø

8

Bankettwagen, kalt 
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Bain-Marie-Wagen – Speisenausgabewagen – Tellerspender

Bain-Marie-Wagen Serie BW

• Becken einzeln regelbar

• Abdeckung mit Profilrand

• Kunststoff-Lenkrollen und Stoßecken

Speisenausgabewagen Serie SAH

• Hustenschutz in verschiedenen Ausführungen

• Becken einzeln regelbar

• Abdeckung mit Profilrand

• Kunststoff-Lenkrollen und Stoßecken

Teller- und Tablettspender

• verstellbar von 24 bis 30 cm

• inklusive Kunststoff-Abdeckhauben

• Kunststoff-Lenkrollen und Stoßecken
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• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• Kapazität: 2 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• Kapazität: 3 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• Kapazität: 4 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW3K 300103 3 x 1/1 GN 650 x 1300 x 900 mm 230 V/2,1 kW 1.190,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW2K 300102 2 x 1/1 GN 650 x 900 x 900 mm 230 V/1,4 kW 940,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW4K 300104 4 x 1/1 GN 650 x 1700 x 900 mm 230 V/2,8 kW 1.580,– €

Bain-Marie-Wagen
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• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• Kapazität: 2 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• Kapazität: 3 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• Kapazität: 4 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW3L 300203 3 x 1/1 GN 1250 x 700 x 900 mm 230 V/2,1 kW 1.190,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW2L 300202 2 x 1/1 GN 850 x 700 x 900 mm 230 V/1,4 kW 940,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW4L 300204 4 x 1/1 GN 1650 x 700 x 900 mm 230 V/2,8 kW 1.580,– €

Bain-Marie-Wagen
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Speisenausgabewagen – warm

• beheizter Speisenausgabewagen in Edelstahlausführung

• lieferbar in den Größen: 2/1, 3/1 und 4/1 GN für 200 mm Behältertiefe

• Hustenschutz mit eingebauten Halogen-Wärmestrahlern, optional ohne Frontglas

• Becken einzeln regelbar von 30 °C bis 90 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• Schiebegriff und 4-seitige Stoßkanten

• 4 Lenkrollen/Kunststoff, 125 mm Ø, 2 mit Feststeller, optional mit Doppelrollen, 75 mm Ø

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

SAH 2 300302 2 x 1/1 GN  200 mm 900 x 775 x 1347 mm 230 V/2,0 kW 2.080,– €
SAH 3 300303 3 x 1/1 GN  200 mm 1245 x 775 x 1347 mm 230 V/3,0 kW 2.590,– €
SAH 4 300304 4 x 1/1 GN  200 mm  1590 x 775 x 1347 mm 400 V/4,0 kW 3.140,– €

Ablage

optional



Speisenausgabewagen – warm
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Artikelnr. Kapazität Preis

300412 2/1 GN 195,– €
300413 3/1 GN 225,– €
300414 4/1 GN 245,– €

Tablettrutsche Rundrohr oder 
Tellerablage geschlossen:

Artikelnr. Kapazität Preis

300422 2/1 GN 525,– €
300423 3/1 GN 735,– €
300424 4/1 GN 895,– €

4-seitige Edelstahlverkleidung mit 
Flügeltüren bedienseitig:



Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

SAK 2 300402 2 x 1/1 GN  200 mm 900 x 775 x 1347 mm 230 V/0,522 kW 3.420,– €
SAK 3 300403 3 x 1/1 GN  200 mm 1245 x 775 x 1347 mm 230 V/0,525 kW 3.580,– €
SAK 4 300404 4 x 1/1 GN  200 mm  1590 x 775 x 1347 mm 230 V/0,555 kW 3.790,– €
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• gekühlter Speisenausgabewagen in Edelstahlausführung

• lieferbar in den Größen: 2/1, 3/1 und 4/1 GN für 200 mm Behältertiefe

• Hustenschutz mit eingebauter LED-Beleuchtung, optional ohne Frontglas

• Temperaturbereich der Kühlwanne von  +2 °C bis +10 °C

• Abdeckung mit Profilrand

• Schiebegriff und 4-seitige Stoßkanten

• 4 Lenkrollen/Kunststoff, 125 mm Ø, 2 mit Feststeller, optional mit Doppelrollen, 75 mm Ø

Speisenausgabewagen – kalt

Ablage

optional



15

Artikelnr. Kapazität Preis

300412 2/1 GN 195,– €
300413 3/1 GN 225,– €
300414 4/1 GN 245,– €

Tablettrutsche Rundrohr oder 
Tellerablage geschlossen:

Artikelnr. Kapazität Preis

300422 2/1 GN 525,– €
300423 3/1 GN 735,– €
300424 4/1 GN 895,– €

4-seitige Edelstahlverkleidung mit 
Flügeltüren bedienseitig:

Speisenausgabewagen – kalt



Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW3W 300113 3 x 1/1 GN 650 x 1300 x 900 mm 230 V/2,9 kW 1.980,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

BW2W 300112 2 x 1/1 GN 650 x 900 x 900 mm 230 V/2,2 kW 1.780,– €

• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• beheizbarer Schrankraum mit 8 Schienen 1/1 GN

• Kapazität: 2 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

• fahrbarer Speisenausgabewagen, Edelstahl

• beheizbarer Schrankraum mit 12 Schienen 1/1 GN

• Kapazität: 3 x 1/1 GN, 200 mm tief

• Becken einzeln regelbar bis 90 °C

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

 Bain-Marie-Wagen mit Wärmeschrank

16
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Tellerspender, beheizt

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

TB 100 300100 ca. 100 Teller 890 x 490 x 900 mm 230 V/1,5 kW 860,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

TB 50 300050 ca. 50 Teller 490 x 490 x 900 mm 230 V/0,9 kW 690,– €

• fahrbarer Tellerspender, beheizt mit 1 Röhre

• Edelstahlausführung, mit Kunststoff-Abdeckung

• Tellerdurchmesser verstellbar von 24 bis 30 cm

• Temperaturregelung bis 90 °C

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse

• fahrbarer Tellerspender, beheizt mit 2 Röhren

• Edelstahlausführung, mit Kunststoff-Abdeckung

• Tellerdurchmesser verstellbar von 24 bis 30 cm

• Temperaturregelung bis 90 °C

• 4 Kunststoff-Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 mit Bremse
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• fahrbarer Tablettspender aus Edelstahl

• Kapazität ca. 100 Tabletts bis 530 x 370 mm

• Schiebegriff rückseitig, 4 Kunststoff-Stoßecken

• 4 Lenkrollen, 2 x feststellbar, 125 mm Ø

• fahrbarer Tablettspender aus Edelstahl

• Besteckaufsatz aus Kunststoff mit 4 Mulden

• Kapazität ca. 100 Tabletts bis 530 x 370 mm

• Schiebegriff rückseitig, 4 Kunststoff-Stoßecken

• 4 Lenkrollen, 2 x feststellbar, 125 mm Ø

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

TSA 100 200201 ca. 100 Tabletts 550 x 570 x 900 mm – 780,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

TS 100 200200 ca. 100 Tabletts 550 x 570 x 900 mm – 690,– €

Tablettspender 



Speisenausgaben
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Speisenausgaben Serie 150

• ansprechendes Design

• vielseitig nutzbare Glasaufbauten mit Halogen-

Wärmestrahlern oder LED-Beleuchtung

• günstiger Preis

• praktisches Zubehör

Kühlaufsatzvitrine

• mit frontseitigen Entnahmeklappen

• rückseitig Schiebescheiben

• optional mit Unterbau



• Speisenausgabe mit geschlossenem Glasaufbau,

Sicherheitsglas, 8 mm, Bain-Marie-Wanne durchgehend

• geeignet für GN-Behälter bis 150 mm Tiefe

(ohne Behälter, inklusive Zwischenstegen)

• mit Beleuchtung und Oberhitze

• elektronische Temperaturregelung bis 90 °C

• Wasserablassventil im Schrankraum,
Wasserzulaufventil eingebaut

• Schiebescheiben nur für die Aufheizphase

• geschlossener Unterbau mit Schiebetüren

• Lieferung ohne GN-Behälter

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

WAG 3 300503 3 x 1/1 GN 1105 x 700 x 1310 mm 230 V/2,39 kW 1.830,– €
WAG 4 300504 4 x 1/1 GN 1410 x 700 x 1310 mm 230 V/2,52 kW 1.980,– €
WAG 5 300505 5 x 1/1 GN 1795 x 700 x 1310 mm 230 V/3,25 kW 2.180,– €
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Speisenausgabe warm

mit geschlossenem Glasaufbau

Artikelnr. Kapazität Preis

300521 Rollensatz 215,– €
300522 Schrankraum beheizt, 400 V 295,– €
300523 Tablettrutsche, fest 225,– €

Optionen (Preise gültig für alle Größen)

basic



Speisenausgabe warm

mit Hustenschutz

• Speisenausgabe mit Hustenschutz aus

Sicherheitsglas, 8 mm, Bain-Marie-Wanne durchgehend

• geeignet für GN-Behälter bis 150 mm Tiefe

(ohne Behälter, inklusive Zwischenstegen)

• mit Beleuchtung und Oberhitze

• elektronische Temperaturregelung bis 90 °C

• Wasserablassventil im Schrankraum

• Wasserzulaufventil eingebaut

• geschlossener Unterbau mit Schiebetüren

• Lieferung ohne GN-Behälter

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

WAO 3 300513 3 x 1/1 GN 1105 x 700 x 1310 mm 230 V/2,39 kW 1.720,– €
WAO 4 300514 4 x 1/1 GN 1410 x 700 x 1310 mm 230 V/2,52 kW 1.860,– €
WAO 5 300515 5 x 1/1 GN 1795 x 700 x 1310 mm 230 V/3,25 kW 2.090,– €
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Artikelnr. Kapazität Preis

300521 Rollensatz 215,– €
300522 Schrankraum beheizt, 400 V 295,– €
300523 Tablettrutsche, fest 225,– €

Optionen (Preise gültig für alle Größen)

basic



• Speisenausgabe mit Glasaufbau aus Sicherheitsglas,

8 mm Stärke

• Plexiglas-Schiebescheiben und Zwischenglas-Ablage,

mit LED-Beleuchtung

• gekühlter Unterbau mit Drehtüren und Gitterböden

• Temperaturbereich von +3 °C bis +10 °C

• geeignet für Behälter bis 150 mm Tiefe (ohne Behälter,

inklusive Zwischenstegen)

• Lieferung ohne GN-Behälter

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

KA 2/1 300552 2½ x 1/1 GN 150 1360 x 700 x 1300 mm 230 V/0,325 kW 2.340,– €
KA 3/1 300553 3½ x 1/1 GN 150 1810 x 700 x 1300 mm 230 V/0,425 kW 2.540,– €
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Speisenausgabe kalt

mit Glasaufbau

Version Selfservice

Modell: KA 2/1

Artikelnr. Kapazität Preis

300521 Rollensatz 215,– €
300523 Tablettrutsche, fest 225,– €

Optionen (Preise gültig für alle Größen)

basic



Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

AN 139 100566 1390 x 700 x 850 mm 790,– €
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Artikelnr. Kapazität Preis

300521 Rollensatz 215,– €
300523 Tablettrutsche, fest 225,– €

Optionen

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

KAV 130 100561 4 Klappen, 3 Ebenen 1302 x 620 x 640 mm 230 V/0,27 kW 2.890,– €

• Edelstahl-Kühlaufsatzvitrine mit

Selbstbedienungsklappen

• 3 Ablageebenen mit Beleuchtung

• rückseitige Isolierglas-Schiebetüren

• steckerfertige Kühlmaschine,

wahlweise rechts oder links

• automatische Abtauung/Tauwasserverdunstung,

Temperaturbereich von +2 °C bis +12 °C

• höhenverstellbare Füße

• Neutralteil, Edelstahlschrank mit rückseitigen

Schiebetüren

• Zwischenboden im Schrankraum mittig eingebaut

• höhenverstellbare Edelstahlfüße, Höhe: 150 mm

basic

Kühlaufsatzvitrine

mit Entnahmeklappen
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MINI-Salatbar 3/1 GN

mit Glasaufbau

• Edelstahl-Kaltbuffet mit Hustenschutz und LED-Beleuchtung

• Kapazität: 3 x 1/1 GN für Behälter bis 150 mm Tiefe

• Unterbau gekühlt, mit 2 Türen und 2 Gitterrosten

• Temperaturbereich von +3 °C bis +10 °C

• Drehtüren im Unterbau

• steckerfertige Kühlmaschine mit Digital-Temperatursteuerung

• einseitige Tablettrutsche möglich

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

KAM 3O 300551 3 x 1/1 GN 1080 x 700 x 1300 mm 230 V/0,36 kW 1.980,– €
KAM 3G      300554 3 x 1/1 GN 1080 x 700 x 1300 mm 230 V/0,36 kW 2.080,– €

Artikelnr. Kapazität Preis

300523 Tablettrutsche, fest 225,– €

Optionen (Preise gültig für alle Größen)

basic

Modell: KAM 3G
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Buffetserie ARENAL

• warme und kalte Buffets

• günstiger Anschaffungspreis

• schnelle Verfügbarkeit

• ab Seite 26

Buffetserie HEROS

• große Auswahl an Buffetvarianten

• vielseitig kombinierbar

• 16 Dekore zur Auswahl

• ab Seite 29

Buffetserie ATHENA

• modernes Design

• große Auswahl an Buffetvarianten

• 16 Dekore zur Auswahl

• ab Seite 33

Buffetserie EUROPA

• robuste Ausführung

• Ausführung komplett in Edelstahl

• optional in Ihrer Wunschfarbe/Dekor

• ab Seite 38

Buffetserie HAPPY

• Bedienhöhe von 70 cm

• Kinderbuffet

• 16 Dekore zur Auswahl

• ab Seite 40

Buffetserien
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Buffetserie ARENAL

• Kaltbuffet in Walnuss-Dekor mit Granitablagen

• geeignet für Behälter bis 150 mm Tiefe

• gekühlte Edelstahlwanne mit Ablaufventil und GN-Schienen

• Hustenschutz mit Beleuchtung

• Temperaturbereich von +2 °C bis +8 °C

• steckerfertige Kühlmaschine mit Digital-Temperatursteuerung

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, 2 Rollen feststellbar

• Lieferung ohne GN-Behälter

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Arenal 3K 401231 3 x 1/1 GN 150 1190 x 890 x 1320 mm 230 V/0,48 kW 1.780,– €
Arenal 4K 401241 4 x 1/1 GN 150 1505 x 890 x 1320 mm 230 V/0,57 kW 1.880,– €
Arenal 6K 401261 6 x 1/1 GN 150 2150 x 890 x 1320 mm 230 V/0,57 kW 2.440,– €

basic
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Buffetserie ARENAL

• Warmbuffet in Walnuss-Dekor mit Granitablagen

• geeignet für Behälter bis 150 mm Tiefe

• Kapazität: 4 x 1/1 GN, 150 mm tief

• Bain-Marie-Wanne mit Ablaufventil und GN-Schienen

• Hustenschutz mit Beleuchtung

• Temperaturbereich von +30 °C bis +90 °C

• Digital-Temperatursteuerung

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, 2 Rollen feststellbar

• Lieferung ohne GN-Behälter

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Arenal 3W 401131 3 x 1/1 GN 150 1190 x 890 x 1320 mm 230 V/2,0 kW 1.560,– €
Arenal 4W 401141 4 x 1/1 GN 150 1505 x 890 x 1320 mm 230 V/2,4 kW 1.660,– €
Arenal 6W 401161 6 x 1/1 GN 150 2150 x 890 x 1320 mm 400 V/4,0 kW 2.280,– €

basic



Fotos Rocam Seite 31 /Athena mit Überschrift

HEROS Freeflow

SolutionATHENA
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Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Heros SAL 2 403502 1123 x 684 x 886 mm 1.003,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Heros A 2 403503 708 x 684 x 886 mm  326,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Heros PV   403504 950  x 684 x 1211 mm 940,– €

• Neutralelement mit Edelstahl-Deckplatte

• 2 Schubladen und Drehtüren im Unterbau

• Lieferbar in 16 verschiedenen Dekoren

• 4 Lenkrollen 125 mm , 2 x mit Feststeller

• Neutralelement mit Dekor-Deckplatte

• Eckelement 90° mit Bodenablage

• Lieferbar in 16 verschiedenen Dekoren

• 3 Lenkrollen 125 mm , 2 x mit Feststeller

• Tablett- Besteckwagen mit Edelstahl-Deckplatt

• 2 Edelstahlregalböden passend für 4 x 1/3 GN

• 2 Ablageböden im Dekor

• 4 Lenkrollen 125 mm , 2 x mit Feststeller

Abbildung mit Zubehör 

29

Neutralelemente 

Buffetserie HEROS
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Buffetserie HEROS

• Edelstahlwanne mit Ablauf für GN-Behälter bis 150 mm Tiefe

• steckerfertige Kühlmaschine, R452A, statische Kühlung

• elektronische Steuerung mit automatischer Abtauung

• Temperaturbereich von +2 °C bis +10 °C

• Hustenschutz mit Beleuchtung

• 4 Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 x feststellbar

• Tellerablagen serienmäßig, beidseitig abklappbar, im Dekor

• lieferbar in 16 verschiedenen Dekoren

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Heros 3R/F 403231 3 x 1/1 GN 1140 x 684 x 1405 mm 230 V/0,35 kW 2.744,– €
Heros 4R/F 403241 4 x 1/1 GN 1470 x 684 x 1405 mm 230 V/0,36 kW 3.113,– €
Heros 6R/F 403261 6 x 1/1 GN 2120 x 684 x 1405 mm 230 V/0,37 kW 3.652,– €

Optionen und Zubehör

• Abbildungen mit Optionen

Modell 5/1 GN auf Anfrage

Reling oben Reling unten (je Seite) Geschirrablage seitlich geschlossener Unterbau

2 3 4
Edelstahl-Gitterboden-

erhöhung 1/1

51

Kaltbuffet



• Achtung: Das Modell HEROS 6B/I verfügt

über 2 x 230-Volt-Anschlüsse.
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Buffetserie HEROS

Optionen und Zubehör

• Bain-Marie-Wanne mit Ablauf für GN-Behälter bis 150 mm Tiefe

• Hustenschutz mit Beleuchtung/Oberhitze

• Temperaturbereich von +30 °C bis +90 °C

• 4 Lenkrollen, 125 mm Ø, 2 x feststellbar

• Tellerablagen serienmäßig, beidseitig abklappbar, im Dekor

• lieferbar in 16 verschiedenen Dekoren

• Abbildungen mit Optionen

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Heros 3B/I 403131 3 x 1/1 GN 1140 x 684 x 1500 mm 230 V/2,7 kW 2.154,– €
Heros 4B/I 403141 4 x 1/1 GN 1470 x 684 x 1500 mm 230 V/2,95 kW 2.495,– €
Heros 6B/I 403161 6 x 1/1 GN 2120 x 684 x 1500 mm 230 V/4,54 kW 3.061,– €

Modell 5/1 GN auf Anfrage

Edelstahl-Rundrohr-Tablett-

rutsche, abklappbar

Edelstahlablage (Platte), 

abklappbar

7 8
Tellerablage seitlich (kurze 

Seite), steckbar

9
Hustenschutz absenkbar, 

manuell

MOB
Edelstahl-Rundrohr-Tablett-

rutsche, kurze Seite, steckbar

9/IN

Warmbuffet



Reling oben Reling unten (je Seite) Geschirrablage seitlich geschlossener Unterbau

OPTIONEN HEROS

1 2 3 4

Edelstahl-Gitterbodenerhöhung 1/1 Edelstahl-Rundrohr-Tablettrutsche,

abklappbar

Edelstahlablage (Platte), abklappbar

5 7

Farbskala auf der
Katalogrückseite

8

Opt. H1: 3/1 GN
Opt. H1: 4/1 GN
Opt. H1: 6/1 GN

Option H2: Option H3: Opt. H4: 3/1 GN
Opt. H4: 4/1 GN
Opt. H4: 6/1 GN

Option H5: Opt. H7: 3/1 GN
Opt. H7: 4/1 GN
Opt. H7: 6/1 GN

Opt. H8: 3/1 GN
Opt. H8: 4/1 GN
Opt. H8: 6/1 GN

Hustenschutz absenkbar, manuell

MOB

Opt. HMOB: 3/1 GN
Opt. HMOB: 4/1 GN
Opt. HMOB: 6/1 GN

2

Edelstahl-Rundrohr-Tablettrutsche,

kurze Seite, steckbar

9/IN

Option H9/in:

Tellerablage seitlich (kurze Seite),

steckbar

9

41,– €
54,– €
78,– €

65,– € 90,– € 168,– €
231,– €
357,– €

65,– € 170,– €
204,– €
246,– €

180,– €
214,– €
256,– €

317,– €
370,– €
464,– €

210,– €

97,– €Option H9:

32

7

3

4

9

5

1MOB

8
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Gekühlte Platte aus dem Werkstoff HANEX/R (antibakteriell, nicht porös und leicht zu reinigen)

•  Ausführung und Optionen wie bei dem Kaltbuffet Milano

• lieferbar in den Größen 3/1, 4/1 und 5/1 GN

• lieferbar in 12 verschiedenen Dekoren

• Preis auf Anfrage

Beheizte Ceranoberfläche, wahlweise mit Oberhitze

•  Ausführung und Optionen wie bei dem Kaltbuffet Milano

• lieferbar in den Größen 3/1, 4/1 und 5/1 GN

• lieferbar in 12 verschiedenen Dekoren

• Preis auf Anfrage

hiedenen Dekoren

Buffetserie ATHENA

Gekühlte Platte und beheizte Ceranfläche



• Edelstahlwanne mit Ablauf, für GN-Behälter bis 200 mm Tiefe

• steckerfertige Kühlmaschine, R452A, statische Kühlung

oder Umluftkühlung

• elektronische Steuerung mit automatischer Abtauung

• Temperaturbereich von +2 °C bis +10 °C

• Hustenschutz mit LED-Beleuchtung

• in der Version Umluftkühlung serienmäßig mit

elektrisch absenkbarem Hustenschutz

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, 2 x feststellbar

• lieferbar in 16 verschiedenen Dekoren

34

Buffetserie ATHENA

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Athena 3R/F 404230 3 x 1/1 GN 1170 x 743 x 1510 mm 230 V/0,34 kW 3.460,– €
Athena 4R/F 404240 4 x 1/1 GN 1500 x 743 x 1510 mm 230 V/0,34 kW 3.884,– €
Athena 5R/F 404250 5 x 1/1 GN 1830 x 743 x 1510 mm 230 V/0,35 kW 4.363,– €

Modell Artikelnr. Preis

Athena 3RV/M 404231 5.240,– €
Athena 4RV/M 404241 5.723,– €
Athena 5RV/M 404251 6.279,– €

Ausführung mit Umluftkühlung:

Optionen und Zubehör

Modell 6/1 GN auf Anfrage

Geschirrablage seitlich geschlossener Unterbau Edelstahl-Gitterboden-

erhöhung 1/1

Tellerablage abklappbar 

(lange Seite)

4 5 6
Edelstahl-Rundrohr-Tablett-

rutsche, abklappbar

73

Kaltbuffet
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Buffetserie ATHENA

• Bain-Marie-Wanne mit Ablauf, für GN-Behälter bis 200 mm Tiefe

• elektronische Steuerung

• Temperaturbereich von +30 °C bis +90 °C

• Hustenschutz mit Oberhitze/Halogen

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, 2 x feststellbar

• lieferbar in 16 verschiedenen Dekoren

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Athena 3BM/H 404130 3 x 1/1 GN 1170 x 743 x 1510 mm 230 V/2,71 kW 3.413,– €
Athena 4BM/H 404140 4 x 1/1 GN 1500 x 743 x 1510 mm 230 V/3,05 kW 4.179,– €
Athena 5BM/H 404150 5 x 1/1 GN 1830 x 743 x 1510 mm 400 V/4,67 kW 4.914,– €

8
Edelstahlablage (Platte), 

abklappbar

Tellerablage seitlich 

(kurze Seite), steckbar

Edelstahl-Rundrohr-Tablett-

rutsche kurze Seite, steckbar

9 9/IN
Hustenschutz absenkbar, 

elektrisch

MOB
erhöhte Rolle, 125 mm Ø

10

Optionen und Zubehör

Modell 6/1 GN auf Anfrage

Warmbuffet
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Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschluss Preis

Athena SAL2/AL 404312 2 Türen 1040 x 746 x 895 mm – 1.554,– €

Modell Artikelnr. Preis

Athena SAL2 404302 1.281,– €

Ausführung ohne Regalaufbau:

Modell Artikelnr. Preis

Athena SAL3 404303 1.617,– €

Ausführung ohne Regalaufbau:

Ausführung mit Regalaufbau:

Ausführung mit Regalaufbau:

• Neutralbuffets mit Edelstahl-Arbeitsplatte und Holz-Unterbau, Farbe nach Wunsch

• ausgestattet mit Schubladen, Drehtüren und einem verstellbaren Zwischenboden

• lieferbar in 16 verschiedenen Dekoren

A füh h R l fb

Farbe: Eiche

Farbe: Anthrazit

Farbe: Steineiche

Farbe: Steineiche

Buffetserie ATHENA

Neutralbuffet

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschluss Preis

Athena SAL3/AL 404313 3 Türen 1500 x 746 x 1420 mm – 1.847,– €



3

7

4

9
6

5

MOB

37

OPTIONEN ATHENA

Geschirrablage seitlich geschlossener Unterbau Edelstahl-Gitterbodenerhöhung 1/1 Tellerablage abklappbar (lange Seite)

3 4 5 6

Edelstahl-Rundrohr-Tablettrutsche,

abklappbar

Edelstahlablage (Platte), abklappbar

7 8

Farbskala auf der
Katalogrückseite

Option A3: Opt. A4: 3/1 GN
Opt. A4: 4/1 GN
Opt. A4: 5/1 GN

Option A5: Opt. A6: 3/1 GN
Opt. A6: 4/1 GN
Opt. A6: 5/1 GN

Opt. A7: 3/1 GN
Opt. A7: 4/1 GN
Opt. A7: 5/1 GN

Opt. A8: 3/1 GN
Opt. A8: 4/1 GN
Opt. A8: 5/1 GN

Option AMOB:

Hustenschutz absenkbar, elektrisch

MOB

10

erhöhte Rolle, 125 mm Ø

10

Option 10A:

Tellerablage seitlich (kurze Seite),

steckbar

Edelstahl-Rundrohr-Tablettrutsche

kurze Seite, steckbar

9

90,– € 169,– €
225,– €
279,– €

65,– € 90,– €
105,– €
118,– €

170,– €
204,– €
220,– €

180,– €
214,– €
230,– €

490,– € 84,– €

97,– € 210,– €Option A9: Option A9/IN

9/IN



• hochwertige Ausführung, Korpus komplett aus Edelstahl,

serienmäßig mit Tablettrutschen aus Edelstahl-Rundrohr

• gekühlte Wanne mit Ablaufventil

• geeignet für GN-Behälter bis 200 mm Tiefe

(ohne Behälter, inklusive Zwischenstegen)

• Hustenschutz aus Sicherheitsglas, mit LED-Beleuchtung

• elektronische Steuerung, Temperaturbereich von +2 °C bis +10 °C

• Flügeltüren im Unterbau, einseitig

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, aus Kunststoff, 2 x feststellbar

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Europa 3K 405203 3 x 1/1 GN 1275 x 700/900 x 1370 mm 230 V/0,522 kW 3.890,– €
Europa 4K 405204 4 x 1/1 GN 1625 x 700/900 x 1370 mm 230 V/0,525 kW 4.140,– €
Europa 5K 405205 5 x 1/1 GN 1975 x 700/900 x 1370 mm 230 V/0,555 kW 4.330,– €

38

Ausführung mit stiller Kühlung:

Buffetserie EUROPA

Kaltbuffet

Option E3:
Seitenablage 195,– €

Seitenverkleidungen in 
Wunschfarbe auf Anfrage



Buffetserie EUROPA

Warmbuffet

• hochwertige Ausführung, Korpus komplett aus Edelstahl,

serienmäßig mit Tablettrutschen aus Edelstahl-Rundrohr

• Bain-Marie-Wanne mit Ablaufventil

• Oberhitze mit Halogen-Strahlern

• geeignet für GN-Behälter bis 200 mm Tiefe

(ohne Behälter, inklusive Zwischenstegen)

• Hustenschutz aus Sicherheitsglas

• elektronische Steuerung, Temperaturbereich von +30 °C bis +90 °C

• Flügeltüren im Unterbau

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, aus Kunststoff, 2 x feststellbar

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Europa 3W 405303 3 x 1/1 GN 1275 x 700/900 x 1370 mm 230 V/3,1 kW 3.790,– €
Europa 4W 405304 4 x 1/1 GN 1625 x 700/900 x 1370 mm 230 V/3,3 kW 4.040,– €
Europa 5W 405305 5 x 1/1 GN 1975 x 700/900 x 1370 mm 400 V/4,75 kW 4.230,– €

39

Becken zentral beheizbar:

Option E3:
Seitenablage 195,– €

Seitenverkleidungen in 
Dekor auf Anfrage
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• Beckenhöhe 70 cm (optional: 75 cm)

• Edelstahlwanne mit Ablauf, für GN-Behälter bis 150 mm Tiefe

• steckerfertige Kühlmaschine, R452A, statische Kühlung

• elektronische Steuerung mit automatischer Abtauung

• Temperaturbereich von +2 °C bis +10 °C

• Hustenschutz mit Beleuchtung

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, 2 x feststellbar

• beidseitige Tellerablagen im Holzton, abklappbar

• Lieferung ohne GN-Behälter

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Happy 3K 403631 3 x 1/1 GN 1140 x 684 x 1310 mm 230 V/0,35 kW 2.783,– €
Happy 4K 403641 4 x 1/1 GN 1470 x 684 x 1310 mm 230 V/0,36 kW 3.150,– €
Happy 5K 403651 5 x 1/1 GN 1800 x 684 x 1310 mm 230 V/0,37 kW 3.408,– €

Buffetserie HAPPY

Farbskala auf der
Katalogrückseite

Geschirrablage seitlich

3

90,– €Opt. K3: 170,– €
204,– €
220,– €

Opt. K7: 3/1 GN
Opt. K7: 4/1 GN
Opt. K7: 5/1 GN

Edelstahl-Rundrohr-Tablettrutsche,

abklappbar

7

70
 cm

Kaltbuffet



Buffetserie HAPPY
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• Beckenhöhe 70 cm (optional: 75 cm)

• Bainmariewanne mit Ablauf, für GN-Behälter bis 150 mm Tiefe

• elektronische Steuerung

• Temperaturbereich von +30 °C  bis  +90 °C

• Hustenschutz mit 120-Watt-Strahlern

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, 2 x feststellbar

• beidseitige Tellerablagen im Holzton, abklappbar

• Lieferung ohne GN-Behälter
• Achtung: Das Modell HAPPY W5

verfügt über 2 x 230-Volt-Anschlüsse.

Farbskala auf der
Katalogrückseite

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Happy 3W 403731 3 x 1/1 GN 1140 x 684 x 1310 mm 230 V/2,56 kW 2.090,– €
Happy 4W 403741 4 x 1/1 GN 1470 x 684 x 1310 mm 230 V/2,68 kW 2.490,– €
Happy 5W 403751 5 x 1/1 GN 1800 x 684 x 1310 mm 230 V/3,30 kW 2.850,– €

180,– €
214,– €
230,– €

Opt. K8: 3/1 GN
Opt. K8: 4/1 GN
Opt. K8: 5/1 GN

84,– €Option K10

Edelstahlablage (Platte), abklappbar erhöhte Rolle, 125 mm Ø

108

70
 cm

Warmbuffet



• Kaltbuffet gekühlte Wanne mit Ablauf, Version RV mit Umluftkühlung

• Kapazität: 3 x 1/1 GN für Behälter bis 200 mm Tiefe

• beidseitig zu öffnender Plexiglas-Aufsatz

• Temperaturbereich von +2°C bis +8 °C, Kältemittel R452A

• steckerfertige Kühlmaschine mit Digital-Temperatursteuerung

• 4 Lenkrollen, 75 mm Ø, 2 Rollen feststellbar

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Giunone REF  405103 3 x 1/1 GN 1078 x 746 x 1238 mm 230 V/0,32 kW 3.045,– €
Giunone RV     405123 3 x 1/1 GN Umluft 1078 x 746 x 1238 mm 230 V/0,99 kW 4.173,– €

Geschirrablage seitlich

3
Edelstahl-Gitterboden-

erhöhung 1/1

Tellerablage abklappbar 

(lange Seite)

5 6
Schiebegriff

11

65,– €Opt. G5: 3/1 GN90,– €Opt. G3: 3/1 GN 63,– €Opt. G10: 3/1 GN110,– €Opt. G6: 3/1 GN 63,– €Opt. G11: 3/1 GN

erhöhte Rolle, 125 mm Ø

10

Buffetserie GIUNONE

42



Speisenwärmer und

 Schneidstationen

43



• Edelstahl-Speisenwärmer in der Größe 1/1 GN

• mit einer Wärmelampe (separat schaltbar)

und beheizter Wärmeplatte

• Temperaturbereich von 30 °C bis 90 °C

• mit Hustenschutz aus Acrylglas

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Helios 1/1  411101 1/1 GN 542 x 440 x 819 mm 230 V/0,75 kW 909,– €
Helios 1/1 ST1 411102 1/1 GN 542 x 440 x 819 mm 230 V/0,75 kW 1.029,– €

44

Varianten bei Bestellung bitte angeben: P1 oder P2 

FLEX – FLEXIBLE BRACKET

542 357

440

44
8

81
9

P1 P2

Helios 1/1

Helios 1/1 ST1

Speisenwärmer und Schneidstationen



P2

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

Helios 2/1  411201 2/1 GN 660 x 634 x 819 mm 230 V/1,25 kW 1.344,– €
Helios 2/1 ST1 411202 2/1 GN 660 x 634 x 819 mm 230 V/1,25 kW 1.554,– €

Varianten bei Bestellung bitte angeben: P1 oder P2 + Variante Pass 

45

660

81
9

550

634

45
0

P1 PASS

FLEX – FLEXIBLE BRACKET

• Edelstahl-Speisenwärmer in der Größe 2/1 GN

• mit einer Wärmelampe (separat schaltbar)

und beheizter Wärmeplatte

• Temperaturbereich von 30 °C bis 90 °C

• mit Hustenschutz aus Acrylglas

Helios 2/1

Helios 2/1 ST1

Speisenwärmer und Schneidstationen
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Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

WAH 2 300542 2 x 1/1 GN  150 mm 760 x 630 x 710 mm  230 V/2,26 kW 1.330,– €
WAH 3 300543 3 x 1/1 GN  150 mm 1080 x 630 x 710 mm 230 V/2,39 kW 1.490,– €
WAH 4 300544 4 x 1/1 GN  150 mm  1410 x 630 x 710 mm 230 V/2,52 kW 1.690,– €

Modell Artikelnr. Kapazität B x T x H Anschlusswerte Preis

WAS 2 300532 2 x 1/1 GN  150 mm 760 x 630 x 710 mm  230 V/2,26 kW 1.230,– €
WAS 3 300533 3 x 1/1 GN  150 mm 1080 x 630 x 710 mm 230 V/2,39 kW 1.380,– €
WAS 4 300534 4 x 1/1 GN  150 mm  1410 x 630 x 710 mm 230 V/2,52 kW 1.490,– €

• Auftisch-Speisenausgabe, Heiße Theke mit Bain-Marie-Wanne

• mit Hustenschutz , Sicherheitsglas 8 mm

• geeignet für Behälter bis 150 mm Tiefe (ohne Behälter, inklusive

Zwischenstegen)

• mit Beleuchtung/Oberhitze

• Temperaturbereich bis +90 °C

• Wasserablassventil bedienseitig

• Auftisch-Speisenausgabe, Heiße Theke mit Bain-Marie-Wanne

• mit geschlossenem Glasaufbau, Sicherheitsglas 8 mm

• bedienseitig mit Schiebescheiben (nur für die Aufheizphase)

• geeignet für Behälter bis 150 mm Tiefe (ohne Behälter, inklusive

Zwischenstegen)

• mit Beleuchtung/Oberhitze

• Temperaturbereich bis +90 °C

• Wasserablassventil bedienseitig

Auftisch-Speisenausgaben / Heiße Theken
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Serie FCM, Modell FCM4

Frontcooking-

Stationen



Funktionsweise der Filtereinrichtungen

Die bei dem Zubereiten der Speisen entstehenden Dämpfe (Wrasen) und Gerüche werden

in drei Stufen gefiltert. Zuerst werden die Wrasen durch die Edelstahl-Flammschutzfilter ab-

gesaugt und dann in der zweiten Stufe im Vorfilter gereinigt. In der 

dritten Stufe werden die Gerüche und restlichen 

Fettpartikel in den Aktivkohle-

filter-Patronen gebunden. 

Durch dieses System können 

Sie Ihre Gerichte vor dem 

Gast oder in der Küche 

frisch zubereiten.

üche und restlichen 

-

che und restlichen 

48

Haubendeckel aufklappbar 
zur leichten Reinigung serienmäßig



Grundausstattung am Beispiel des FCM3

Ablage und

Ausgabefläche

auf der Haube

Halogenbeleuchtung 

in der Haube

3 x 230-Volt-

Schuko-Steckdosen

Edelstahl-

Flammschutzfilter

nach DIN 18869-5

3-Stufen-Gebläse-

Schalter

stabile Kunststoffrollen, 

Ø 100 mm, 2 x mit Feststeller
3 x 400-Volt-CEE-16A-

Steckdosen

49



Technische Daten/Preise 

Typ FCM2 FCM3 FCM4

Artikelnummer 800002 800003 800004

Preis 8.980,– € 9.440,– € 9.840,– €

Serienausstattung

4-Stufen-Abluftmotor (beidseitig)

Flammschutz-Fettfilter nach DIN 18869-5, Vorfilter und Aktivkohlefilter

Kunststoffrollen, ø 100 mm, 2 x mit Feststeller

Front-Glasscheibe als Hustenschutz

Halogenbeleuchtung in der Haube

Anschlusskabel mit CEE-Stecker

810 x 650 x 300 mm 1210 x 650 x 300 mm 1610 x 650 x 300 mm

2 x 40 cm Gerätebreite 3 x 40 cm Gerätebreite 4 x 40 cm Gerätebreite

Material CNS-Edelstahl 18/10

400-V-CEE-16-A- 
2 3 4

2 3 4

Leistung der
Lüftermotoren 0,8 kW 0,8 kW 0,8 kW

Außenmaße 1400 x 800 x 900/1395 mm 1800 x 800 x 900/1395 mm 2200 x 800 x 900/1395 mm

50
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Maßzeichnungen von FCM2, FCM3 und FCM4

1235/1635/2035
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Art.-Nr.: 800201

• zum Abstellen von z. B. Geschirr

oder Zutaten

290,– €

Art.-Nr.: 800203

• aus Edelstahl-Rundrohr

• 320 mm tief

• Preis für alle drei Größen gleich

52

480,– €

Art.-Nr.: 800202

• 2 Vollauszüge  (B x T) 325 x 430 mm

• 1 Flügeltür mit höhenverstellbarem Gitterboden

• innen/außen Edelstahl (ASI 304)

• Umluftkühlung, Temperaturbereich von -2 °C bis +8 °C

• 4 Lenkrollen, 2 Feststeller

• Anschlusswert: 230 V/350 Watt

• Abmessungen: (B x T x H) 1200 x 600 x 570 mm

1.920,– €

Zubehör Frontcooking
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Induktionswok Modell WOK3.5
Art.-Nr.: 800121

• Ceranglasschale/Cuvette mit 300 mm Ø

• stufenloser Regler und digitale Anzeige unter Glas

• Edelstahlausführung mit höhenverstellbaren Füßen

• Alu-Filter unter dem Gehäuse

• Anschlusswert: 230 Volt/3,5 kW

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 455 x 260 mm

Induktionswok Modell WOK5.0 
Art.-Nr.: 800122
• Anschlusswert: 400 Volt/5,0 kW

• Abmessungen: (B x T x H): 400 x 455 x 260 mm

Art.-Nr.: 800124

• Ceranglas, 388 x 388 x 6 mm mit 1 Kochstelle

• quadratische Spule 270 x 270 mm

• stufenloser Regler und digitale Anzeige unter Glas

• Edelstahlausführung mit höhenverstellbaren Füßen

• Alu-Filter unter dem Gehäuse

• Anschlusswert: 230 Volt/3,5 kW

• Abmessungen: (B x T x H ) 400 x 455 x 260 mm

2.660,– €

Induktionswok Modell WOK7.0 
Art.-Nr.: 800123
• Anschlusswert: 400 Volt/7,0 kW

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 455 x 260 mm

2.860,– €

Art.-Nr.: 800125
• Anschlusswert: 400 Volt/5 kW

• Abmessungen: (B x T x H) ) 400 x 455 x 260 mm

2.590,– €

2.090,– €

2.290,– €
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740,– €

590,– €

Grillplatte glatt 600/400G 
Art.-Nr.: 800104

• hartverchromte Oberfläche, glatt

• Fettschublade

• Temperaturbereich von 50 °C bis 300 °C

• Anschlusswert: 230 Volt/3,0 kW

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 600 x 240 mm

Art.-Nr.: 800102

• 2 x 1,5-kW-Kochplatten

• tiefgezogene Kochmulde

• 6-Takt-Schalter

• Anschlusswert: 230 Volt/3 kW

• Abmessungen: (B x T xH) 400 x 600 x 240 mm

Art.-Nr.: 800103

• Kapazität: 1/1 GN, 150 mm tief

• Wasserablaufventil vorne

• Temperaturbereich bis 90 °C

• Anschlusswert: 230 Volt/1,5 kW

• Abmessungen: (B x T x H ) 400 x 600 x 240 mm

Grillplatte gerillt 600/400R
Art.-Nr.: 800105

• Oberfläche gerillt

• Fettschublade

• Temperaturbereich von 50 °C bis 300 °C

• Anschlusswert: 230 Volt/3,0 kW

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 600 x 240 mm

1.150,– €

( )

1.140,– €



1.140,– €

1.120,– €

Art.-Nr.: 800109

• Keramik-Heizstrahler oben

• Locheinsatz

• Anschlusswert: 230 Volt/1,0 kW

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 600 x 240 mm
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Art.-Nr.: 800106

• Beckeninhalt 15 Liter

• inklusive 3 Nudelkörben

• Wasserablaufventil vorne

• Temperaturbereich 30 °C bis 110 °C

• Anschlusswert: 400 Volt/4,5kW

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 600 x 240 mm

Art.-Nr.: 800107

• Beckeninhalt 8 Liter

• Edelstahlkorb mit Deckel

• Fettablass vorn

• Anschlusswert: 400 Volt/6,0 kW

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 600 x 240 mm

Neutralelement 600 
Art.-Nr.: 800110

• Edelstahl-Ablage – Arbeitsfläche

• Abmessungen: (B x T x H) 400 x 600 x 240 mm

640,– €

340,– €



Alle ausgewiesenen Preise sind Nettopreise zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Technische und preisliche Änderungen sowie Druckfehler und Irrtümer bleiben vorbehalten.

Es gelten unsere allgemeinen Geschäftsbedingungen.
Preisgültigkeit bis zum Erscheinen unseres neuen Kataloges K

at
al

o
g 

N
r.

 1
6

Grau (LGR) Anthrazit (LAN) Birne (LBE) Eiche (LRV)

Nebel-Eiche (LNE) Steineiche (LOM) Sand (LSA) Tokio (LTC)

Vesuvio (LPS) Walnuss (LNO) Wenge (LWE) Weiß (LBV)

Schwarz (LNV) Orange (LOR) Mint (LVA) Blau (LBL)

Lieferbare Farben 

für die Serien HEROS, ATHENA, HAPPY




